
 

ЭЛЕКТРОННЫЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕСУРСЫ 
(специальность 43.01.09 Повар, кондитер) 

 

В рамках образовательного процесса осуществляется доступ обучающихся техникума ко 

всем образовательным ресурсам сети Интернет. Обучающимся предоставляется доступ 

только к тем ресурсам, содержание которых не противоречит законодательству 

Российской Федерации и которые имеют прямое отношение к образовательному процессу. 

Электронные  образовательные  и  информационные  ресурсы  ОА ПОУ "Валдайский 

аграрный техникум"  предназначены для: 

 обеспечения информационной открытости в соответствии с требованиями 

действующего законодательства Российской Федерации в сфере образования; 

 обеспечения доступа пользователей к электронным информационным ресурсам, 

 электронным образовательным ресурсам, электронным библиотечным системам 

посредством использования информационно- телекоммуникационных технологий 

и сервисов техникума и сети "Интернет"; 

 организации и поддержки образовательного процесса по реализуемым 

образовательным программам; 

 повышения эффективности и качества образовательного процесса, научно- 

 исследовательской и других видов деятельности; 

 создание возможности участникам образовательного процесса для эффективного 

информационного взаимодействия. 

 

Общие Интернет-ресурсы 

 

Электронная библиотека образовательных стандартов  

http://www.edu.ru/db/cgibin/portal/nach/list1.plx (профессии) 

 

Наименование ресурсов Интернет-адрес 

Федеральный портал «Российское 

образование 

http://www.edu.ru 

Информационная система «Единое окно 

доступа к образовательным 

ресурсам» 

 

http://window.edu.ru 

Единая коллекция цифровых 

образовательных ресурсов 

http://school-collection.edu.ru 

Федеральный центр 

информационно-образовательных 

ресурсов 

 

http://fcior.edu.ru 

 

http://www.edu.ru/
http://window.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://fcior.edu.ru/


 

Электронные образовательные ресурсы по 
общеобразовательным дисциплинам 

 
 

Наименование ресурсов Интернет-адрес 

  

Российская электронная школа https://resh.edu.ru 

Московская электронная школа https://uchebnik.mos.ru/catalogue 

Портал дистанционного обучения https://do2.rcokoit.ru 

Internetурок. Библиотека 
видеоуроков 

https://interneturok.ru 

ЯКласс. Цифровой 
образовательный ресурс для школ 

https://www.yaklass.ru 

Открытый колледж. Биология https://biology.ru/ 

Классика. ру https://klassika.ru/ 

 

Дисциплина Ссылка 

Русский язык 

www.eor.it.ru/eor (учебный портал по использованию ЭОР). 

www.ruscorpora.ru   (Национальный корпус русского языка — 

информационно-справочная система, основанная на собрании 

русских текстов в электронной форме). 

www.russkiyjazik.ru (энциклопедия «Языкознание»). 

Литература 

www.gramma.ru  (сайт «Культура письменной речи», созданный для 

оказания помощи в овладении нормами современного русского 

литературного языка и навыками совершенствования устной и 

письменной речи, создания и редактирования текста). 

www.krugosvet.ru  (универсальная научно-популярная онлайн-

энциклопедия «Энциклопедия Кругосвет»). 

www.school-collection.edu.ru  (сайт «Единая коллекция цифровых 

образовательных ресурсов»). 

Иностранный 

язык 
https://www.macmillandictionary.com 

История https://compass.historyrussia.org 

Физическая 

культура 
http://www.fizkult-ura.ru/ 

https://resh.edu.ru/
https://uchebnik.mos.ru/catalogue
https://do2.rcokoit.ru/
https://interneturok.ru/
https://www.yaklass.ru/
https://biology.ru/
https://klassika.ru/
http://www.eor.it.ru/eor
http://www.ruscorpora.ru/
http://www.russkiyjazik.ru/
http://www.gramma.ru/
http://www.krugosvet.ru/
http://www.school-collection.edu.ru/
https://www.macmillandictionary.com/
https://compass.historyrussia.org/
http://www.fizkult-ura.ru/


http://www.fizkultura-vsem.ru/ 

Основы 

безопасности 

жизнедеятельност

и 

https://www.google.ru/search?q=http%3A+www.+window.edu.ru+%2F

+resource%2F029%5C+55029&ie=UTF-8&oe=UTF-8&hl=ru-

ru&client=safari  

Химия 
http://college.ru/chemistry/ 

http://www.informika.ru/text/database/chemy/START.html 

Обществознание 
http://gmohistorii.rusedu.net/category/3571/10972 

https://56art.uralschool.ru/site/pub?id=286   

Биология             www.sbio.info 

География http://window.edu.ru/ 

Математика 

http://school-collection.edu.ru  -Электронный учебник "Математика в 

школе, XXI век", 

http://fcior.edu.ru   -информационные, тренировочные и 

контрольные материалы. 

Информатика https://www.yaklass.ru/p/informatika  

Физика 
https://www.int-edu.ru/zhivaya-fizika-v-internete 

http://www.fizika.ru 

 

 
 С 01 сентября 2023 года для преподавателей и студентов ОА ПОУ 

"Валдайский аграрный техникум"  - доступен вход  на образовательную 

платформу ЮРАЙТ 

 Логин и пароль для первоначальной регистрации вы можете получить  в 

учебной части 
 
 
 

 
 

 

 

ПОДБОРКА ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ РЕСУРСОВ ПО СПЕЦИАЛЬНОСТИ  

"ПОРАР, КОНДИТЕР"  

 ЭЛЕКТРОННОЙ БИБЛИОТЕЧНОЙ СИСТЕМЫ  "ЮРАЙТ" 

 
Пасько, О. В. Технология продукции общественного питания : учебник для среднего 

профессионального образования / О. В. Пасько, Н. В. Бураковская, О. В. Автюхова. — 2-е изд., 

перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 220 с. — (Профессиональное 

http://www.fizkultura-vsem.ru/
https://www.google.ru/search?q=http%3A+www.+window.edu.ru+%2F+resource%2F029%5C+55029&ie=UTF-8&oe=UTF-8&hl=ru-ru&client=safari
https://www.google.ru/search?q=http%3A+www.+window.edu.ru+%2F+resource%2F029%5C+55029&ie=UTF-8&oe=UTF-8&hl=ru-ru&client=safari
https://www.google.ru/search?q=http%3A+www.+window.edu.ru+%2F+resource%2F029%5C+55029&ie=UTF-8&oe=UTF-8&hl=ru-ru&client=safari
http://college.ru/chemistry/
http://www.informika.ru/text/database/chemy/START.html
http://gmohistorii.rusedu.net/category/3571/10972
https://56art.uralschool.ru/site/pub?id=286
http://www.sbio.info/
http://window.edu.ru/
http://school-collection.edu.ru/
http://fcior.edu.ru/
https://www.yaklass.ru/p/informatika
https://www.int-edu.ru/zhivaya-fizika-v-internete
http://www.fizika.ru/


образование). — ISBN 978-5-534-17180-8. — URL : https://urait.ru/bcode/532531 

Донченко, Л. В. Безопасность пищевой продукции : учебник для среднего профессионального 

образования / Л. В. Донченко, В. Д. Надыкта. — 4-е изд., перераб. и доп. — Москва : 

Издательство Юрайт, 2023. — 452 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-

16706-1. — URL : https://urait.ru/bcode/531550 

Васильева, И. В. Физиология питания : учебник и практикум для среднего профессионального 

образования / И. В. Васильева, Л. В. Беркетова. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : 

Издательство Юрайт, 2023. — 235 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-

16048-2. — URL : https://urait.ru/bcode/530347 

Чижикова, О. Г. Технология производства хлеба и хлебобулочных изделий : учебник для 

среднего профессионального образования / О. Г. Чижикова, Л. О. Коршенко. — 3-е изд., испр. 

и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 252 с. — (Профессиональное 

образование). — ISBN 978-5-534-15863-2. — URL : https://urait.ru/bcode/510044 

Новокшанова, А. Л. Пищевая химия : учебник для среднего профессионального образования / 

А. Л. Новокшанова. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 307 с. — (Профессиональное 

образование). — ISBN 978-5-534-15793-2. — URL : https://urait.ru/bcode/520587 

Батраева, Э. А. Экономика предприятия общественного питания : учебник и практикум для 

среднего профессионального образования / Э. А. Батраева. — 3-е изд., перераб. и доп. — 

Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 397 с. — (Профессиональное образование). — 

ISBN 978-5-534-15495-5. — URL : https://urait.ru/bcode/513647 

Основы права : учебник и практикум для среднего профессионального образования / 

А. А. Вологдин [и др.] ; под общей редакцией А. А. Вологдина. — 4-е изд., перераб. и доп. — 

Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 413 с. — (Профессиональное образование). — 

ISBN 978-5-534-15584-6. — URL : https://urait.ru/bcode/511696 

Васюкова, А. Т. Товароведение пищевых продуктов в 2 ч. Часть 2 : учебник для среднего 

профессионального образования / А. Т. Васюкова, Н. М. Варварина. — Москва : Издательство 

Юрайт, 2023. — 330 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-15144-2. — 

URL : https://urait.ru/bcode/520282 

Васюкова, А. Т. Товароведение пищевых продуктов в 2 ч. Часть 1 : учебник для среднего 

профессионального образования / А. Т. Васюкова, Н. М. Варварина. — Москва : Издательство 

Юрайт, 2023. — 241 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-15135-0. — 

URL : https://urait.ru/bcode/519920 

Антипова, Л. В. Технология обработки сырья: мясо, молоко, рыба, овощи : учебное пособие 

для среднего профессионального образования / Л. В. Антипова, О. П. Дворянинова ; под 

научной редакцией Л. В. Антиповой. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство 

Юрайт, 2023. — 204 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-13610-4. — 

URL : https://urait.ru/bcode/516221 

 

Сафонов, А. А. Охрана труда : учебник и практикум для среднего профессионального 

образования / А. А. Сафонов, М. А. Сафонова. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 

485 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-18090-9. — URL : 

https://urait.ru/bcode/534258 

Каракеян, В. И. Организация безопасности в чрезвычайных ситуациях : учебное пособие для 

среднего профессионального образования / В. И. Каракеян, И. М. Никулина. — 2-е изд., 

перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 138 с. — (Профессиональное 

образование). — ISBN 978-5-534-17934-7. — URL : https://urait.ru/bcode/534004 

Каракеян, В. И. Безопасность жизнедеятельности : учебник и практикум для среднего 

профессионального образования / В. И. Каракеян, И. М. Никулина. — 4-е изд., перераб. и 

доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 335 с. — (Профессиональное образование). — 

ISBN 978-5-534-17843-2. — URL : https://urait.ru/bcode/533825 

Афанасьев, И. В. Правовое обеспечение профессиональной деятельности : учебное пособие 

для среднего профессионального образования / И. В. Афанасьев, И. В. Афанасьева. — 2-е изд., 

перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 184 с. — (Профессиональное 

образование). — ISBN 978-5-534-16134-2. — URL : https://urait.ru/bcode/530511 

https://urait.ru/bcode/532531
https://urait.ru/bcode/531550
https://urait.ru/bcode/530347
https://urait.ru/bcode/510044
https://urait.ru/bcode/520587
https://urait.ru/bcode/513647
https://urait.ru/bcode/511696
https://urait.ru/bcode/520282
https://urait.ru/bcode/519920
https://urait.ru/bcode/516221
https://urait.ru/bcode/534258
https://urait.ru/bcode/534004
https://urait.ru/bcode/533825
https://urait.ru/bcode/530511


Беляков, Г. И. Основы обеспечения жизнедеятельности и выживание в чрезвычайных 

ситуациях : учебник для среднего профессионального образования / Г. И. Беляков. — 4-е изд., 

перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 641 с. — (Профессиональное 

образование). — ISBN 978-5-534-17728-2. — URL : https://urait.ru/bcode/533629 

Беляков, Г. И. Электробезопасность : учебное пособие для среднего профессионального 

образования / Г. И. Беляков. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 

2023. — 202 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-17193-8. — URL : 

https://urait.ru/bcode/532575 

Беляков, Г. И. Безопасность жизнедеятельности и охрана труда в сельском хозяйстве : учебник 

для среднего профессионального образования / Г. И. Беляков. — 2-е изд., перераб. и доп. — 

Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 809 с. — (Профессиональное образование). — 

ISBN 978-5-534-17045-0. — URL : https://urait.ru/bcode/532269 

Беляков, Г. И. Охрана труда и техника безопасности : учебник для среднего 

профессионального образования / Г. И. Беляков. — 5-е изд., перераб. и доп. — Москва : 

Издательство Юрайт, 2023. — 740 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-

17697-1. — URL : https://urait.ru/bcode/533582 

Мисюк, М. Н. Основы медицинских знаний : учебник и практикум для среднего 

профессионального образования / М. Н. Мисюк. — 4-е изд., перераб. и доп. — Москва : 

Издательство Юрайт, 2023. — 379 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-

17442-7. — URL : https://urait.ru/bcode/533113 

Беляков, Г. И. Пожарная безопасность : учебное пособие для среднего профессионального 

образования / Г. И. Беляков. — 3-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 

2023. — 283 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-17690-2. — URL : 

https://urait.ru/bcode/533549 

 

 

 

 

Электронные образовательные ресурсы по дисциплинам, 

междисциплинарным курсам, профессиональным модулям 

 

 
ПМ. 01 Организация и ведение 

 процессов 

приготовления    и 
подготовки к реализации 

полуфабрикатов   для блюд,

 кулинарных 

изделий   сложного 
ассортимента 

Пм. 02 Приготовление, 

оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд,

 кулинарных 

изделий,  закусок 
разнообразного 

ассортимента 

1. Центр научно-методического обеспечения 

цифровизации профессионального образования 
Приготовление бисквитного теста 

https://ripo.by/index.php?id=3740 

2. Центр научно-методического обеспечения 

цифровизации профессионального образования 
Общественное питание 

https://ripo.by/index.php?id=3742 

 

3.  
https://dzen.ru/video/watch/64a7ed374d49861bd1443339 

?f=d2d Виды продуктов и тепловая обработка 

ПМ. 02 Организация и https://dzen.ru/video/watch/64a6c83ca0b0721628e099ce 

https://urait.ru/bcode/533629
https://urait.ru/bcode/532575
https://urait.ru/bcode/532269
https://urait.ru/bcode/533582
https://urait.ru/bcode/533113
https://urait.ru/bcode/533549
https://ripo.by/index.php?id=1511
https://ripo.by/index.php?id=1511
https://ripo.by/index.php?id=3740
https://ripo.by/index.php?id=1511
https://ripo.by/index.php?id=1511
https://ripo.by/index.php?id=3742
https://dzen.ru/video/watch/64a7ed374d49861bd1443339?f=d2d
https://dzen.ru/video/watch/64a7ed374d49861bd1443339?f=d2d
https://dzen.ru/video/watch/64a6c83ca0b0721628e099ce?f=d2d


ведение процессов 

приготовления, оформления и 

подготовки к реализации
  горячих 

?f=d2d Секреты поваров 
https://dzen.ru/video/watch/64a6b741d2dcc16938950bfa 

?f=d2d Технологические карты 

https://dzen.ru/video/watch/64ad4934e301973a718f3e86 

?f=d2d Кондитер 

блюд, кулинарных  

изделий, закусок  

сложного ассортимента с  

учетом потребностей  

различных категорий  

потребителей, видов и  

форм обслуживания  

ПМ. 03 Организация и https://avkusa.ru/video_lessons/?ysclid=ln26zfs9vn798264 

ведение процессов 894 Видео уроки по кулинарии 

приготовления,  

оформления и подготовки  

к реализации холодных  

блюд, кулинарных  

изделий, закусок  

сложного ассортимента с  

учетом потребностей  

https://dzen.ru/video/watch/64a6c83ca0b0721628e099ce?f=d2d
https://dzen.ru/video/watch/64a6b741d2dcc16938950bfa?f=d2d
https://dzen.ru/video/watch/64a6b741d2dcc16938950bfa?f=d2d
https://dzen.ru/video/watch/64ad4934e301973a718f3e86?f=d2d
https://dzen.ru/video/watch/64ad4934e301973a718f3e86?f=d2d
https://avkusa.ru/video_lessons/?ysclid=ln26zfs9vn798264894
https://avkusa.ru/video_lessons/?ysclid=ln26zfs9vn798264894


различных категорий 

потребителей,  видов и 

форм обслуживания 

 

ПМ. 04 Организация и 

ведение  процессов 
приготовления, оформления и 

подготовки к реализации 

холодных и горячих  

 десертов, 

напитков  сложного 
ассортимента с учетом 

потребностей различных 

категорий потребителей, видов
 и  форм 

обслуживания 

https://dzen.ru/video/watch/64a6c83ca0b0721628e099ce 

?f=d2d Секреты поваров 

https://dzen.ru/video/watch/64a6b741d2dcc16938950bfa 
?f=d2d Технологические карты 

https://dzen.ru/video/watch/64ad4934e301973a718f3e86 

?f=d2d Кондитер 

Центр научно-методического обеспечения 

цифровизации профессионального образования 

общественное питание https://ripo.by/index.php?id=3742 
Напитки https://ripo.by/index.php?id=3719 

ПМ. 07 Выполнение работ по 
профессиям рабочих: 16675 Повар 

1. 

https://dzen.ru/video/watch/64a6b741d2dcc16938950bfa 

?f=d2d Технологические карты 2. 

https://dzen.ru/video/watch/64ad37cdaaa8fc624d36767f?f 

=d2d Кондитер Сахар его проверка 

ПМ. 08 Выполнение работ по 

профессиям рабочих: 12901 
Кондитер 

https://dzen.ru/video/watch/64ad4934e301973a718f3e86 

?f=d2d Кондитер 

Центр научно-методического обеспечения 

цифровизации профессионального образования Столовые 

приборы, посуда https://ripo.by/index.php?id=6384 

ОП. 01 Микробиология, 

физиология питания, 

санитария  и  гигиена  в 

пищевом производстве 

Материалы по всем разделам и темам https://alternativa- 

sar.ru/tehnologu/mikrobiologiya/vasyukova-a-t- 
mikrobiologiya-fiziologiya-pitaniya-sanitariya-i-gigiena 

ОП. 02 Организация хранения и 

контроль запасов и сырья 

Центр гигиены и эпидемиологии , лекции Организация 

хранения и контроль запасов и сырья 
http://25fbuz.ru/konsultatsionnyj-tsentr-dlya- potrebitelej/184-

lekcii/1594-lektsiya-3-trebovaniya-k- vodosnabzheniyu-

kanalizatsii-ustrojstvu-i-soderzhaniyu- 

pomeshchenij-organizatsii-obshchestvennogo-pitaniya-5 

ОП. 03  Техническое 

оснащение организации 

питания 

Курс лекций по всем разделам и темам 

https://app.ytk.edu.ru/food-organizations/lections/ 
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